Seromak na SUCREA® Nadzieniv Makowym
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Seromak na SUCREA® Nadzieniv Makowym

Swiezy twarég, makowe nadzienie
i aromatyczna pomarncza

- to co czyni ciasto prawdziwym
skarbem.

Kompozycja (1 blacha 60 x 20 ¢cm)
400 g Spéd z ciasta kruchego
2.000 g Nadzaienie makowe
1.400 g Twardg
300 g FRUIBEL® Delifruit” Pomarancza
4.100 g Suma

Przygotowanie

Rozwatakowaé spéd ciasta kruchego na 3,5 mm cienkie i upiec.
Rozprowadzi¢ Nadzienie Makowe na odpieczonym spodzie.
Natozyé nadzienie serowe i wygtadzié¢ powierzchnie. Na wierzch
po skosie wyszprycowaé Delifruit® Pomaraficza.

Temperatura piekarnika: okofo. 190 °C
Czas pieczenia: okofo. 50 min.
Po schtodzeniu przesmarowaé FRUIBEL® Belnap® Neutralny.

Nadzienie Makowe

1.000 g SUCREA® Nadzienie Makowe
900 g Woda
200 g Stodkie okruchy

2.100 g Suma

Zamieszaé wszyskie skfadniki na gtadkg mase. Mozna dodaé
aromat premium SUCREA® Bari Gorzki Migdat, Rum Belmonte,
Wanilia Mauritius lub Cytryne Palermo dla podniesienia waloréw
smakowych.

Wskazéwka: Nadzienie makowe mozna uszlachetni¢ dodajgc
rodzynki lub migdaty.

o @
SUCREA FRUIBEL

Nadzienie serowe
260 g SUCREA® Quark Satbil
800 g Chudy twarég
500 g Smietana 30% lekko ubita
250 g Masa jajeczna Eipro
220 g Cukier
10 g Aromat Favorit SUCREA® Pomararicza

2.040 g Suma

Pofqczyé wszystkie sktadniki za wyjatkiem $mietany.

Ubija¢ okoto 5 mminut. Smietane lekko ubi¢ i delikatnie potgczy¢ z
przygotowanq masg serowq.

Ciasto kruche
1.000 g SUCREA® Ciasto kruche
400 g Masto lub margaryna
100 g Masa jajeczna Eipro
3 g SUCREA® Citro Nova
1.503 g Suma
Ugnies¢ wszystkie skladniki na ciasto kruche.

Przygotowane ciasto piec w pierkarniku ok. 80 min
w temperaturze 180°C.

NOWA receptura: SUCREA® Nadzienie Makowe

Nowa receptura SUCREA® Nadzienie Makowe utatwia
przygotowanie i podnosi walory smakowe.
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